Cuisine Cenfrale Newrest Barentin

cc.barentin@newrest.eu
Tél : 02.35.91.21.39

NOM DU CLIENT sivos DE LA VEULES ET DU DUN

n=wrest #,.;:l

10
N

SEMAINE DU 27 AVRIL AU 3 MAI 2026

|

Menus & nous retourner avant le 20 mars 2024

ek |

27-avr B | 28-avr 29-avr 30-avr 1-mai
= ' ' Tomates et Jﬂ‘LMo de petits poi
"~ 4 r ey N
_rudités BIO vinaigrette X Taboulé oriental Lol P usse ge pelils Pols
_g__‘._ concombres en dés a tartiner
P&té * local 55, & el
Betteraves vinaigrette T SHerzanmpagns I.OCQ Friand au fromage rE“: alagede bl.e eshvcrle“
i3 couper par vos soins) 0le, tomate, poivron, basilic)
@‘L Parmentier de lentilles Boulettes a 'agneau sauce ']'/jtl-’Qeur de colin créme de
X Nuggets de poulet X X
(plat complet végétal) @ curry ciboulette
-ad
Ll
Poisson pané __@i}n d'épinards au fromage Timbale de colin au curcuma Réti de porc au jus* local
'
Lol fal
Lentilles cuisinées Carottes X Semoule Chou-fleur BIO béchamel X
—— Courgettes G la tomate Riz aux petits lEgumes “vielange de légumes oriental Pommes vapeur
Petit suisse aromatisé Fondu Président X Petit fruité BIO Camembert
Petit moulé nature Pstifmeus Mimolette & la coupe Yaourt sucré
ail et fines herbes P
Péche au sirop . .
(en boite) Flan nappé caramel X Tranche de quatre-quaris Fruit
Fruit X urée pomme fraise BIO Coupelle pomme Créme dessert & la vanille X
Constantes mensuelles
Macédoine mayonnaise Macédoine mayonnaise Macédoine mayonnaise Macédoine mayonnaise
Tomate enfiére Tomate entiére Tomate entiére Tomate entiére
Cordon bleu de volaille Cordon bleu de volaille Cordon bleu de voldaille Cordon bleu de voldille
oy Ccrepe au fromage BIO w_repe au fromage BIO w Clepe au fromage BIO w\Crepe au fromage BIO
L) (nlatl 8o, (nlai) WL InlAt) kb Inlnt
Haricols verts Haricofts verts Haricots verts Haricots verts
Frites Frites Frites Frites

* Nouveauté

ﬁ( viande bovine d'origine frangalse

F-74-5 grille choix scol 1 BIO jour

Les produils locaux

Les produits biologiques

Le menv souligné est conforme & l'arrété du 30 septembre 2011 relalil a la qualité nulritionnelle en restauration scolaire

* plal contenant du pore

Préparation contenant auv moins un ingrédient Egalim

1 Es L Culsiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT
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Cuisine Centrale Newrest Barentin
cc.barentin@newrest.eu
Tél : 02.35.91.21.39

NOM DU CLIENT sivos DE LA VEULES ET DU DUN

n=wrest x5l

SEMAINE DU 4 AU 10 MAI 2026

Menus @ nous retourner avant le 20 mars 2024

7-mai m 8-mai

04-mai ek 5-mai é-mai
j;‘ _ﬁ'ﬁ, ﬂ '~
~ Lentilles vinaigrette a Houmous du chef o Tomate vinaigrette = Jaltde etz X
Leniilles vinaigreite 4
9 (riz, ceuf, tomate)
- -
Terrine basque locale* 3 & . !I&‘Sqlcde de pates au surimi Al "
: N ~urottes ripées vinaigrette N L rudités BIO vinaigrette
(& couper par vos oins) z (pdates, surimi, tomate) @
ﬁs %3 Aol
F T Sa * — Langue de bee
Rosti de légumes X liclse de franelor?; X Jambon blanc* ut sauce X
local tomate
imbale de blé aux petits pois Ceaurde colin sauce honne| S % i i
O lot complet véaétal) femme Flan d'épinards au fromage Croustifromage
\ [champignons]
Petits pois X I Haricots veris BIO Purée Coquillettes X
. ‘f , ’ - I . m
Bl& Boulgour fal Chou-fleur béchamel 1 vilange tio:legumes
— oriental
Pefit moulé nature Yaourt sucré X Fromage bichette
Petit suisse sucré X Camembert Yaourt sucré BIO
, — Yaourt framboise en seat: |
Fruit BIO X Tranche de quatre quarls X Gateauv au yaourt du chef R T —rT X
de la ferme du vieux Pults |
- ) Fondu Président et gélifié
Gélifié caramel Coupelle pomme Fruit doN
chocolat
Constantes mensuelles
, Pommes de ferre ~Pommes de Terre ‘Pommes de ferre irfommes de ferre
vinaiaratta vinainreiia. vinaicratte vinaiaratie
Betteraves vinaigrette Betteraves vinaigrette Betteraves vindigrette Betteraves vinaigrette
Poisson pané Poisson pané 3SP Poisson pané Poisson pané
Tarte aU fiomage Tdrfe au fromage farte aufromage Tarte Gutremage
{nlet) [nlnt) [f=ifatil [faifatil
Carottes Carottes Carottes Carottes
Frites Frites X Frites Frites

* Nouveauté

ﬁ( viande bovine d'origine francaise

F-74-5 grille choix scol 1 BIO jour

Les produits locaux

Les produits biologiques

Le menu souligné est conforme @ l'arrélé du 30 septembre 2011 relalif & la qualité nutritionnelle en restauration scolaire

* plat contenant du porc

Préparation contenant av moins un ingrédient Egalim

]E; Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT
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Menus @ nous retourner avant le 20 mars 2026

Cuisine Centrale Newrest Barentin
cc.barentin@newrest.eu
Tél : 02.35.91.21.39

NOM DU CLIENT sivOS DE LA VEULES ET DU DUN

SEMAINEDU 11 AU 17 24452024

11-mai S— 12-mai 13-mai 14-maii 15-mai
Salade de pomme de terre Salade de pates au basilic ft_ll_ Salade Andalouse
olive. ceuf, sauce fromage ~ (pates, surimi, ceuf, X {haricots verts, tomate,
il blanc ol tomate, basilic) poivrons, mdis)
Paté 1" ) (ol .
\e decampagns IC?CG 3 Tomate vinaigrette A Taboulé oriental
(& couper par vos soins) {nl
Lol Grati .
Beignets de calamars et ==Sitatin de chou ‘!Ieur Paupiette de dinde &
X au jambon X ; 5
mayonnaise I'ancienne
(plat complet)
Torsad lég ' . .
Qrsacies aux ‘edumes - Eaista mozzarella pois chiches
provencaux Feuilleté au saumon 3 SP t torat
Lol (plat complet) et fomate
Courgeties BIO Chou-fleur béchamel 3 5P Coquillettes
Torti X Boulgour Courgettes
Bio
.7 Meule de Bray BIO Gouda & la coupe
Petit suisse aromatisé X Petit moulé nature
Yuourt mixé en pot & la fraise
de la Ferme de la Chapelle Fruit Gélifié chocolat
Brestot
Petit moulé dil et fi . .
R .flnes terbies X Gélifieé caramel @ Purée de pommes BIO
et Fruit
Constantes mensuelles
Pommes de ferre -Pommes de ferre I ~, Pommes de lerre
sinaiaraits B, > vinainraiia, vinaicratte
Betteraves vinaigrette Betteraves vinaigrette Betteraves vinaigrette
Poisson pané Poisson pané Poisson pané
Tarfe au fromage Tarfe au fromage Tarte au fromadge
Inlt) [failatil [[ailatil
Carottes Carottes Carottes
Frites Frites Frites

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

* Nouveauté

‘-}ﬁ“{ viande bovine d'origine frangaise

Le menu souligné est conforme a l'arrélé du 30 septembre 2011 relalif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire

Les produits locaux

* Plat contenant du porc _ﬁ_ Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

Les produits biologiques

F-74-5 grille choix scol 1 BIO jour



Cuisine Cenfrale Newrest Barentin . ®irlx
E e % )
cc.barentin@newrest.eu NOM DU CLIENT sivos DE LA VEULES ET DU DUN n-W[( St Fmirt‘- 2 Cours
(2=]

Tél : 02.35.91.21.39

Menus & nous retourner avant le 20 mars 20246
SEMAINE DU 18 AU 24 MAI 2024

) CONGO l.
18-mai T— L J 19-mai 20-mai 21-mai 22-mai

= —ﬁsulade de boulgour 3 , ;
iy . Sa 0 " .
" Pé&té de foie Iocoll X tormicts, concombrs, lade d:‘:::::fe mais Fatisreves MO vinsigretie X '@ nate et c:pcombres en
(& couper par vos soins) 5
couper par vos soins basilic, échalote) Lo} des
Salade de niebés ;
] g = Tenine basqu i i
Macédoine mayonnaise 3sp é}oh‘es réipées & l'orange ‘Q‘Ianccﬂs blancs, fomate, corr;lgogne? Ic?c(cjn(lee ITLMOUSS? ?ef;_)eilts pois, %
concombres) — 9 1dmner
i 1 { - Dosd li o
i % 5 - os de co e
ENQ:—l——L——X de joue de porc confite X Feuilleté au chévre Samoussas de [égumes Hos g 50N X Mac and cheese X
S sauce brune* sauce osellle (plat compleh)
jm— Emincé de filet d
Boulettes végétale tomate - minceé de filet ce . i
cras de morue Thieboudienne de poisson
basilic BSE R P poulet o Beignets de légumes
Chou-fleur BIO Harlcots verts X Riz Pommes vapeur X Macaroni
2 Trio de courgetfe carotte Poélée de pommes de terre
Purée de carottes s Courgeties 4 . ; '
Semoule X £l 1ot aubergine g (7 carottes, pois chiches
Carré de I'Est Petit fruité BIO Vache Qui Rit BIO Emmental & la coupe
Yaourt sucré Petit moulé nature X Petit suisse aromatisé Petit moulé dil et fines herbes
Gateau du chef & la nolx de Xaoul nalure sucre ex
Fruit Tranche de quatre quarts sedu de la Ferme de la Purée de pommes BIO X
Uit Aot coco
1= Porte de Fer
Lié i h lat X Mousse au chocolat X Banane TaRT eI EF X Y t tisé
legeols au chocola madeleine aourt aromarise
Constantes mensuelles
Pommes de ferre ) Pommes de ferre 1 ~ T Pommes de fere Pommes de ferre 7 Pommes de ferre
vinaiaratia : vinaiarette N vinaiorette: % vinaicretis el vinaicretts
Betteraves vinaigrette Betteraves vinaigrette Betteraves vinaigrette Betteraves vinaigrette Betteraves vinaigrette
Poisson pané Poisson pané X Poisson pangé Poisson pané Poisson pané
Tarfe au fromage Iérfé 'au fromdge lané autromdage [arte au fromage Tarte au fromage
[nlat) Inirst) [{ai/a1i] [Tallali] [nlat)
Carottes Carottes Carolies Carolles Carottes
Frites Frites Frites Frites Frites
* Nouveaulé Le menu souligné est conforme & l'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutitionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim
¥ viande bovine d'origine francaise Les produits locaux Les produits biologiques * plat contenant du pore Aol culsiné sur place
=14 ——
MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

F-74-5 grille choix scol 1 BIO jour
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n=wrest %yl

Menus & nous retourner avant le 20 mars 2024

Cuisine Cenfrale Newrest Barentin
cc.barentin@newrest.eu NOM DU CLIENT sivos DE LA VEULES ET DU DUN
Tél:02.35.91.21.3%

SEMAINE DU 25 AU 31 MA]| 20246
J | ITALIE
25-mai © 26-mai 27-mai 28-mai
3 ol
@ @& i
§qlade cune" X Crudités BIO vinaigrelte Salade verte ~ Tomate mozzarella
(pétes, ceuf, mais) e Ty e
: i ~4 Salade de boulgour
; o Salade de riz et surimi, s ”
Saucisson a [l'ail 3 . . (boulgour, fomate, Macédoine mayonnaise
<L mayonnaise au curry
concombre. menthel
gl 2 :
2 ~at Lasagnes a la bolognaise
* troti Edo BIO facon chill —9—9—[ ] X
Jambon blanc X Manchon de poule d il et
Nuggets de blé 35P -1’1'11- Chilsih came Emincé de poulet au paprika X ~ Encornets & litalienne
88 ~(haricois rouges sauce chili) pap
Haricots verts Blé Riz X Penne
, Pommes vapeur Ratatouille fles de blettes béchamel ‘EﬂgCourgeﬂes & la tomate
W Camembert Petit suisse aromatisé * Tomme blanche X
Petit moulé nature Petit suisse aromatisé Petit moulé nature X o}
5 : 4 Gate f
Flan nappé caramel X Chou vanille Coupelle pomme fraise -L_ﬂ— Galeau duchetay X
chocolat
M. Fruit Yaourt aromatisé X Créme dessert praliné
aromatisé vanille
Constantes mensuelles
Pommes de Terre Fommes de Terre »-Formes de ferre Pommes de ferre
sinninratie. . T2 vinaiaratie 3 vincicratia vinainreita
Betteraves vinaigrette Betteraves vinaigretie Betteraves vinaigrette Betteraves vinaigrette
Poisson pané Poisson pané Poisson pané Poisson pané
Tarfe au fromage Tarte au fromage Tarfe au fromage Tarte au fromage
(it {nlnt) (nlat) Inlat
Carottes X Carottes Carottes Carottes
Frites Frites Frites Frites
* Nouveauté Le menu souligné est conforme & l'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nulritionnelle en restauration scolaire Préparation contenant av moins un ingrédient Egalim
‘f‘,::iﬂ‘( viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux Les produits biologiques * plat contenant du porc __@_ Cuisiné sur place
MENU SQUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

F-74-5 grille choix scol 1 BIO jour



Cuisine Centrale Newrest Barentin

: p— y (O
cc.barentin@newrest.eu NOM DU CLIENT sivos DE LA VEULES ET DU DUN :erSt 'fne,n. 7 ot
Tél:02.35.91.21.39 153 8o

Menus & nous retourner avant le 20 MARS

SEMAINE DU 1ER AU 7 JUIN 2026 m

1-juin 2-juin 3+juin 4-juin 5-juin
{ ol ind
Ei____u_*rlne de campagne® locale X Radis e SlGHe I g enT Salade de pates au basilic Salade verte
{& couper par vos soins) (riz, avocat, thon) N
-@— 1 g% s Sulade de boulgour au Pastéque eﬁeruves BIO et mais Lol Salade de blé estivale
~ Carottes rapées au citron 3 SP '] e . i X Blé ; m
vaL surimi (& couper par vos soins) ind vinaigrette [Ble, tomate, poivron, basilic)
Lol iture fajita
o N 3 Coaur de colin sauce citron Langue de boeuf - Gami s dux
Moules a la créme X Nuggets de poulet X p = haricots rouges
{al vert sauce charcutiére N
1al (sans viande)
1l
Jambon blanc* Cunry de patates douces ‘Emincé de volaille curry coco Haché de veau X Rosti de légumes
41 Coeur de colin & la creme X
(al gl .
= 3 |
Frites X Chou-fleur béchamel X ~ Courgettes a la tomate Caroftes Totilla de blé
(galette pour fajitas)
Brocolis Cogquillettes Riz Pommes de terre rissolées Piperade X
Meule de Bray BIO Fromage bichette X Vache qui Rit BIO Petit moulé nature
Petit moulé nature Yaourt sucré BIO Petit suisse sucré Camembert X
ol £33
; = x Créime dessert vanille de la . ;
Fruit X Mousse au chocolat X Gfiteau du chef a I'ananas N n nille d X @ Fruit BIO X
erme du Vieux Puits
Gélifié caramel Fruit Yaourt aromatisé Raiit Fpie ail s DEbSs Gélifié chocolat
et Madeleine
Constantes mensuelles
Tomate entiere Tomate entiére Tomate entiére Tomate entiére Tomate entiére
Lentilles vinaigrette Lentilles vinaigrette Lentilles vinaigrette Lentilles vinaigrette Lentilles vinaigrette
Cordon bleu de volaille Cordon bleu de volaille Cordon bleu de volaille Cordon bleu de velaille Cordon bleu de volaille
Omelette Omelette Omelette Omelette Omelette
Haricofs verts Haricofs veris g Haricols verts Haricofs verts X Haricots veris
Pommes vapeur = ) Pommes vapeur ' Pommes vapeur : { Pemmes vapeur | Pommes vapeur
*Nouveaulé Le menu souligné est conforme & I'arrété du 30 septembre 2011 relalif a la qualité nutitionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim
‘f:’:g‘/ viande bovine d'orlgine francaise Les produits locaux Les produits blologiques * plat contenant du porc @_ Cuisiné sur place

F-74-5 grille choix scol 5J 1 BIO jour MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



Cuisine Centrale Newrest Barenfin

. — . ®s S
cc.barentin@newrest.eu NOM DU CLIENT sivos DE LA VEULES ET DU DUN n:er St fnm\ | (fnu.f
Tél: 02,35.91.21.39 e

Menus & nous retourner avant le 20 MARS
SEMAINE DU 8 AU 12 JUIN 2026

m 08-juin - | 94uin 10-uin 11-juin 12-uin

i ] Lol Lol
Salade de chou-fleur, petits , i
. B Crudités BIO vinaigretie X Hounlous ?'U chef ‘ Ietine de saumon X Concombres vinaigrette
pois et tomate da tartiner (a couper par vos soins)
Paté de foie local* Betteraves sdlodeicaleday Pastéque Feao .
n : 5 4 [carotte et chou blanc 4 ; Macédoine mayonnaise X
G couper par vos soins) vinaigrette 2l ! (& couper par vos soins)
— mavonngise)
{olTorsades aux Iégumes [} . )
" Accras de morue sauce - " Coeur de colin & la créme
Croquettes de mais X Provencaux et fromage Réti de porc local X p
9 F P tartare de ciboulette
\blat complet végétal) E—
Rognons de bosuf sauce — 5 —F&l Gratin de gnocchi . @enelles lyonnaises sauce
2 Feuilleté au chévre . Tarte aux poireaux X
1 forestiére (& la tomate, plat complet) tomate
Trio de légumes { a1 .
SFbmmes vapeur, carotte, X 9/ Torti X Caroftes BIO Lentilles cuisinées X Riz X
courgettes)
Frites Epinards Pommes rissolées Courgettes higlange de légumes oriental
Yaourt sucré BIO Petit suisse aromatisé Vache Qui Rit BIO Pont L'Evéque AOP
Gouda & la coupe X Petit moulé ail et fines herbes Petit suisse aromatisé Yaourt sucré
Co it .
Madeleine Lompote pomme EGALIM. Frult ot X Fruit BIO
en poche (fraises sous réserve)
Coupelle pomme X i s X Donut sucré Liégeois chocolat Yaourt aromatisé X
tranche de quatre quarts
Constantes mensuelles
Tomate entiére Tomate entiére Tomate entiére Tomate entiére Tomate enfiére
Lentilles vinaigrette Lentilles vincigrette Lentilles vinaigrette Lentilles vinaigrette Lentilles vinaigrette
Cordon bleu de voldaille Cordon bleu de volaille X Cordon bleu de volaille Cordon bleu de voldille Cordon bleu de voldille
Omelette Omelette Omelette Omelette 3sP Omelette
Haricots verts Haricots veris Haricots verts Haricots verts Haricots verts
,,,,,,, - s e - e
! Pommes vapeur ' /Pommes vapeur : ' Pommes vapeur k- | Pommes vapeur A Pommes vapeur
* Nouveaulé Le menu souligné est conforme & l'arrété du 30 septembre 2011 relalif & la qualité nutritionnelle en restauvration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim
‘fg( viande bovine d'origine frangaise : Les produifs locaux Les produits biologiques * plat contenant du porc _@_ Cuisiné sur place

F-74-5 grille choix scol 5J 1 BIO jour MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



Cuisine Centrale Newrest Barentin ) (OF W 4
i —_— /( (D4
cc.barentin@newrest.eu NOM DU CLIENT sivos DE LA VEULES ET DU DUN n:er St F"*irc 1 Lour?

Tél : 02.35.91.21.39 ] L
Menus & nous retourner avant le 20 MARS

SEMAINE DU 15 AU 21 JUIN 2026
[

15-juin : | 16juin ’ 17-juin 18-juin 19-juin
1 Lo} |
Pastéque “ salade fermiére ~  Salade de riz Salade de torti tricolores
. X o Salade verte
(a couper par vos soins) (haricot vert, mais, ceuf) (riz, ceuf, tomate) concombre, et mozzarella
{al Salade Coleslaw A g s i g
~  Taboulé oriental Céleri au ciiron ~, [carottes et chou blanc ‘Q»mme de terre vinaigrelit : Pate de foie® local X
, : \ {G couper par vos soins)
mavonndise)
Macaroni @ la volaille et . 1! Lentilles cuisinées aux
5 Lasagnes bolognaises —
Poisson pané X fal  sauce tomate X légumes provencaux
e et S e (plat complet) ﬂib
() (plat complet)
Jambonneau* Tarte aux poireaux Bou!ef!f-:‘s Yegeioles 5 *fﬁ?( R&ti de beeuf X Fevilleté au saumon X
do lindienne i
& ® ©
Carottes aux oignons X Macaroni Semoule Courgettes BIO Blé
Pommes rissolées Chou-fleur Epinards ' Macaroni X Ratatouille X
Petit suisse aromatisé Emmental a la coupe X Yaourt sucré BIO Petit suisse aromatisé Camembert
Fondu Président Pefit suisse sucré Petit moulé nature Petit croc'lait X Yaourt sucré
’ ¢ dessert i Gat .
oupelle pomme fraise BIO Creme dessedt X Gélifié vanille M X Fruit BIO
avu chocolat BIO {nt  etfruits rouges ———
- . \ Cocktail i
Yaourt aromatisé X Tranche de quatre quarts Madeleine Fruit LI da Iruns X
(livré en boite)
Constantes mensuelles
Tomate entiére Tomate entiére Tomate entiére Tomate entiére Tomate entiere 35P
Lentilles vinaigrette Lentilles vindigrette Lentilles vinaigrette Lentilles vindigrette Lentilles vinaigreite
Cordon bleu de volaille Cordon bleu de voldille Cordon bleu de volaille Cordon bleu de voldille Cordon bleu de volaille
Omelette Omelette Omelette Omeletie Omelette
Haricots verts Haricots verts B Haricots verts i Haricots veris - Haricots verts
=) Pommes vapeur 111 Pommes vapeur = Pommes vapeur =111 Pommes vapeur “~11)) Pommes vapeur
* Nouveauté Le menu souligné est conforme & l'arrété du 30 seplembre 2011 relatif & la qualité nutritionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim
'ﬁi“/ viande bovine d'origine frangaise : Les produits locaux Les produits biologiques * plat contenant du porc ﬂ, Cuisiné sur place

F-74-5 grille choix scol 5J 1 BIO jour MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



Cuisine Centrale Newrest Barentin . ®ir

5 a— A IS &
cc.barentin@newrest.eu NOM DU CLIENT sivos DE LA VEULES ET DU DUN n :Wre St [nllrv 1 Cours
Tél : 02.35.91.21.39 i -

m 22-juin

Menus @ nous retourner avant le 20 MARS

_\iom@ﬂ SEMAINE DU 22 AU 28 JUIN 2026
RRECT
-

. F, /
: i,?" %5 uin

24-juin 25-juin 24-juin
Iomote ei’ salade 2 Terine de campagne*
Melon X (en vrac a préparer pour X Melon 4 Salade de tomate et X ; p—
(& couper par vos soins) arnir le pain, ou en (& couper par vos soins) == concombre en dés ’ —
4@ Couper par vos soins)
caladel ol
- Tatzki 5
.. t
— Taboulé oriental 'é’lmcombres au fromage Salade verte Sakusepio: N i . X
Jol au thon {0l couper par vos soins)
blancl - —
Ll Brandade d
1 randade de 7
Flan de brocolis au fromage X Viande de dinde X Jambon blanc* Lol poisson X R&t de porc froid, local*

pour kebab (plat complet)

) . ;
le| " ; .
\ Pétes aux légumes Falafels BIO Croquettes de mais Nuggets de poulet Poisscn pané X

(plat complet végétal)

a @
Havicots beurre & la tomate Pain pita et mayonnaise X Chou-fleur BIO Petits pois Caroltes boulangéres
Coquillettes Courgettes Pommes de terre vinaigrette Frites Coquillettes X
Camembert Fromage bichette Emmental & la coupe Petit moulé nature
Eeiiimodlc Yaourt sucré Petit suisse aromatisé Yaourt sucré BIO

ail et fines herbes

Fruit BIO X Donut X

Gélifié chocolat Yaourt sucré lle flottante
ool BO. X Flan nappé caramel X Coupelle pomme abricot Gélifie vanille Fruit

aromatisé & la vanille

Constantes mensuelles

Tomate entiere Tomate enfiére Tomate entiére Tomate entiére Tomate entiére
Lentilles vinaigrette Lentilles vinaigrette Lenfilles vinaigrette Lentilles vinaigrette Lentilles vinaigrette
Cordon bleu de volaille Cordon bleu de voldaille Cordon bleu de volaille Cordon bleu de volaille Cordon bleu de volaille
Omelette Omelette Omelette Omelette Omelette
pene Haricots verts Pt Haricofs verts Haricots verts - Haricots verts Haricots verts
: ' Pommes vapeur X Pommes vapeur ! Pommes vapeur 7z Pommes vapeur -— Pommes vapeur
* Nouveauté Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restavration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim
74y viande bovine d'origine frangaise Les produlls locaux Les produits biologiques * plat contenant du pore _@_ Cuisiné sur place

F-74-5 grille choix scol 5J 1 BIO jour MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



Cuisine Centrale Newrest Barentin

cc.barentin@newrest.eu NOM DU CLIENT sivos DE LA VEULES ET DU DUN nzwrest /~’<r'tr1' 1 r:..ur‘si
Tél : 02.35.91.21.39 ; 12 o

Menus & nous retourner avant le 20 MARS

m SEMAINE DU 27 JUIN AU 5 NWLET 2026 m
|
i vl \‘

29-juin J 30-juin 1-juil 2-juil 3-juil
| _IH1 _fi:.}_
Betlteraves —_E*_— ) s s M
Sefieraves Lentilles vinaigrette Concombres bulgares Crudités BIO vinaigrette X 5 Melon X
(livré en boite) (@ couper par vos soins)
- (e
ns
{Ghrottes rapées vinai : : = - ol .
Fifottes m.pees vinalgreitea . peslgue ¢ Salade de péates au surimi Salade de boulgour .. Terrine basque* locale
D lorange (& couper par vos soins) ;
i i Pasta mozza aux pois p— "
Raviolis ST MOLA OUX POIS. de voldille a
M, X ff{' chiches et tomate Emlnc‘e Cheeseburger X Jambon blanc* X
(plat complet, livrié en boite) A S T lindienne R S
{plat complet végétal)
"Taboulé aux pois chiches Beignets de calamars . N ‘}E‘-Lf . o ;
~ ; X Colin meuniére ROt de boeuf Surimi mayonnaise 3sP
ol (plat complet) sauce cocktail
Fishburger
Ratatouille —.ﬁf—.’.~ Purée de céleri 4 Penne Frites X Chips X
fn']" Taboulé (garniture) P Coquillettes Courgettes Petits pois Macédoine mayonnaise
- tit moulé .
Camembert X Gouda BIO portion X Pe Fondu Président
_—= ail et fines herbes
Petit croc'lait Petit moulé nature Petit suisse sucré Petit fruité BIO
= ~
o Yaourt BIO fol ¢4 v
2 5 === Gdte
Purée de pommes BIO X Mousse au chocolat X Go, 4 Mini brownie X au au yaourt X
aromatisé a la vanille du chef
Madeleine Gélifié vanille Madeleine reiliaubse aromaitae: Fruit
madeleine
Constantes mensuelles
Tomate entiere Tomate enfiére Tomate entiére Tomate enfiére Tomate entiére
Lentilles vinaigrette Lentilles vinaigrette Lentilles vinaigrette Lentilles vinaigrette Lentilles vinaigrette
Cordon bleu de volaille Cordon bleu de volaille Cordon bleu de volaille Cordon bleu de volaille Cordon bleu de volaille
Omelette Omelette Omelette Omelette Omelette
Haricots verts Haricots verts X Haricots veris Haricots verts Haricots verts
/) Pommes vapeur ~ I Pommes vapeur o ‘Pommes vapeur ! Pommes vapeur 5 JPommes vapeur
* Nouveauté Le menv souligné est conforme a l'arrété du 30 septembre 2011 relalif & la qualilé nulritionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim
fé:/ viande bovine d'origine frangalse Les produits locaux Les produlls biologiques * Plat contenant du pore _@_ Cuisiné sur place

F-74-5 grille choix scol 5J 1 BIO jour MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT




