Cuisine Centrale Newrest Barentin

cc.barentin@newrest.eu
Tél: 02.35.91.21.39

NOM DU CLIENT

§IVOS DE LA VEULES ET DU DUN

SEMAINE DU 31 ACUT AU & SEPTEMBRE 2024

n=zwrest ..

LG ’;
2 Cours
o0

Menus & nous retourner avant le VENDREDI 5 JUIN 2024

PRE RENTREE ; m
’ 31-aodt .f 1-sept 2-sept 3-sept 4-sept
; Lol ol Terrine de campagne
i ft?cs’pqcrot te) 5 Te_:::r:ms soins X fori(:?ed;(:nedl's Taboulé a la semoule BIO locale* X
(& couper par vos soins) I per par v )
(soupe froide a la tomate a coupe! @ B EolGEr DO S8 oing
[ - — { oot . e @
ailode de peplngﬂes aux dés A Lentilles vinaigrette 2 Sclgde de blé e§1lvcle @_}_ Ccrotfes. rapees _ Betteraves vinaigrefte
de volaille i _@1_ (blé, tomate, poivrons) ) au citron
o ol o @ . £t
Poulet rati -~ Hachis parmentier X Emincé de volaille a — Flan de brocolis au X - Coeur de colin X
f}{ (plat complet) litalienne fromage @ la creme de ciboulette
i
* Ll Coeur de colin Boulettes tomate mozzarella
: : *
| Omelette basquaise Crousti cantal & la créme de cuny Jambon blanc sauce fomate
|
|
Haricots beurre Purée Semoule Haricots verts X Chou-fleur BIO X
Blé Ratatouille Epinards Coquillettes Riz
Petit 1é ail et fines herb Camembert Fromage bichette Edam X Petit moulé nature
efit moulé ail et fines herbes - [s] & la coupe
Yaourt sucré Petit suisse sucré Yaourt sucré BIO Petit suisse aromatisé Fondu Président
| Inl Q -
— - - : & & G
| Enfremets caramel du chef ee pomme abricot BIO X Donut Gélifié vanille X _(J—'i leau az;ehfoco!ul du X
\ Ol —_
|
| Purée de pommes BIO Mousse au chocolat Fruit Madeleine Fruit

Pour changer, vous pouvez choisir dans |

a carte de remplacement :

Forimes de terre vinaigretie

PoMnes de terre vinaigrette

' “cmmes de terre vinaigrette

t27wnes de terre vinaigrette

“Potvmes de ferre vinaigrette

Tomate entiére

Tomate entiére

Tomate entiére

Tomate entiére

Tomate entiére

Crépe au fromage
{nlat)

Crépe au fromage
Inlat)

Crépe au fromage
[nlat)

Crépe au fromage
[ralat)

Crépe au fromage
[nlat)

Poisson pané

Poisson pané

Poisson pané

Poisson pané

Poisson pané

Frites

Frites

Frites

Frites

Frites

Carottes

Caroltes

Carottes

Carottes

Carottes

* Nouveauté

'f:,,;_“/ viande bovine d'origine francalse

F-74-5 grille choix scol 5J 1 BIO jour

Les produits locaux

Les produits biologiques

Le menu souligné est conforme & l'arrélé du 30 seplembre 2011 relalif & la qualité nulritionnelle en restauration scolaire

* plat contenant du pore

Préparation confenant auv moins un ingrédient Egalim

_{E_}_ Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



Cuisine Centrale Newrest Barentin e . ®. 7
cc.barentin@newrest.eu NOM DU CLIENT SIVOS DE LA VEULES ET DU DUN n :er St i
Tél:02.35.91.21.39 oo

Menus ¢ nous retourner avant le VENDREDI 5 JUIN 2024

SEMAINE DU 7 AU 13 SEPTEMBRE 2026

A
: ] |
07-sept | 8sept 9-sept 10-sept 11-sept

'@: ‘@' Salade coleslaw
Crudités BIO vinaiarette X -~ Tomate au mais X Concombres bulgares {chou blanc et carottes Salade verte

mayonnaise)
_)./LEL mayonnaise

= glcde de blé, pois chiches et gol. Sakesdepdies fal 1ol halade da Bonigoir Pate de fole® local
olives o multicolores == Lentilles vincigrette “2- [boulgour, tomate, J& couper par vos soins)
“la&tes tricolores, tomate concombre, menthel :
Roti de porc* P‘““”“Mm YRL Brandade de poisson
astal X Cordon bleu de voldille X Jambon blanc* Zhiche et a la tomate X (blat complet) X
S (a1l (plat complet)

AS | Torsades aux légumes

~ 1ht . i {
bale de colin sauce aurore Fanmentis! de [?nfflles ~ Provengaux et fromage Croquettes de mais Feuilleté au chévre
(plat complet végétal)

(plat complet)

Trio de légumes ] : . .
‘[!E di. caroftes, courgettes) X Haricols verls BIO X Tortis Petits pois Purée
ﬁl— Lentilles cuisinées Pommes rissolées Courgettes en dés Penne Epinards
Camembert ' Yaourt sucré BIO Petit fruité BIO X Mimolelte a la coupe X
Yaourt sucré Fondu Président Petit moulé nature Petit moulé ail et fines herbes
. . Yaourt abricot en seau de @
Féchecu siop la ferme de la Chapelle, X Madeleine Tranche de quatre-quarts X . Fruit BIO

( livré en boite) Brestot

Pt ;
Fruit X SkrPRGLSTR ) Mousse au chocolat Gélifié chocolat Liégeois au chocolat X

— coupelle pomme

Pour changer, vous pouvez choisir dans la carte de remplacement :

O [N o Gy 1 T Loy, o 1) P
Fommes de terre vinaigrette Pommes de terre vinaigrette 1 Fommes de terre vinaigrette i -Poavnes de terre vinaigrette +-P6mmes de terre vinaigrette
Tomate entiére Tomate entiere Tomate enfiére Tomate entiere Tomate entiere
Crépe au fromage 35P Crépe au fromage Crépe au fromage Crépe au fromage Crépe av fromage
[nlat . {nlet), [nlat) Inlat), {nlat),
Poisson pané Poisson pané Poisson pané Poisson pané Poisson pané
Frites Frites Frites Frites Frites
Carottes d Carottes Carottes Carottes (@) Carottes
* Nouveauté Le menu souligné est conforme & l'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutiitionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim
T‘g‘/ viande bovine d'origine frangaise Les produils locaux Les produits biologiques * Plat contenant du pore _ﬂ Cuisiné sur place

F-74-5 grille choix scol 54 1 BIO jour MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



Cuisine Cenfrale Newrest Barentin
cc.barentin@newrest.eu NOM DU CLIENT SIVOS DE LA VEULES ET DU DUN
Tél :02.35.91.21.39

n=wrest %z

Menus a nous retourner avant le VENDREDI 5 JUIN 2026

CIVI LIZ ﬂ WAINE DU 14 AU 20 SEPTEMBRE 2026
by newrest il
y A . 16-sept 17-sept 18-sept
Mésopotamie :
a o
— = = -
Betteraves BIO vinaigrette X Houmous a tartiner Tomate vinaigrefte Salade de boulgour Ol.J.r X Concombres vinaigrette
s i e concombre et madis
Ny S¢ 2 esti .
e o : ) dlads.deble estivale Torrine de campagne® locnle 10! Mousse de petits pois - . w
.arottes rGpeées au cifron ~[blé, tomate, poivron, N . oy — % } Salade de pates au surimi
o (& couper par vos soinsi (& tartiner)
basilic) i
-"j " ) P "
o M_uc_r.lm ncé de volallle sauce N . — Cosurde colin @ P - p
{macaroni au fromage, X ot - X Réti de porc froid* local S X Sauté de porc* braisé
“= poireaux ail persil d l'aneth
plat complet)
Beignets de calamars Bouleﬁeiz(rengt;:tales ie Feuilleté au saumon Emincé de filet de poulet réfi 1‘5’_;_2/ R6ti de bosuf X
Steak végétal
(protéine de pois)
Macaroni Blé X Chou-fleur BIO Carottes BIO X Riz X
Epinards (1 Poireaux, ail oignon Purée Frites Mélange oriental
. £ . i
Fromage bichette Pelit moulé ail et fines X Petit croc'lait 2% Meule de Bray BIO X
Yaourt sucré Petit moulé nature Petit suisse sucré Fondu Président
S *ﬂ ré
s Salade de fruits a la fleur Eniremets au chocolat du ourt nalure sucre en .
Coupelle pomme fraise X dlGriEET X 3 P seau X Fruit
9 a2 ferme de la porte de fer
Peti 5 ;
Yaourt aromatisé Fruit BIO Fruit et mguieaaiag af Crépe fourrée chocolat X
coupelle pomme
Pour changer, vous pouvez choisir dans la carte de remplacement :
Macédoine mayonnaise Macédoine mayonnaise Macédoine mayonnaise Macédoine mayonnaise Macédoine mayonnaise
Lentilles vincigrette Lentilles vinaigrette Lentilles vindigrette Lentilles vinaigrette Lentilles vinaigrette
Omelette Omelette Omelette Omelette Omelette
Cordon bleu de voldille Cordon bleu de voldille Cordon bleu de volaille Cordon bleu de voladille Cordon bleu de volaille
| Pommes vapeur Z . Pommes vapeur ’ ‘ Pommes vapeur Z Pommes vapeur Pommes vapeur
Haricots verls Haricots verts Haricots verts { Haricots verls Haricots verts
* Nouveauié Le menu souligné est conforme a l'arrété du 30 septembre 2011 relalif & la qualité nulritionnelle en restauration scolaire Préparation contenant auv moins un ingrédient Egalim
ﬁ/ viande bovine d'origine frangaise Les produifs locaux Les produils biologiques * Plat contenant du porc _@ Cuisiné sur place

F-74-5 grille choix scol 5J 1 BIO jour

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT




* Nouveauté

D

/ viande bovine d'origine frangaise
T?Tns grille choix scol 5J 1 BIO jour

)

i

Cuisine Cenfrale Newrest Barentin
cc.barentin@newrest.eu
Tél: 02.35.91.21.39

NOM DU CLIENT

SIVOS DE LA VEULES ET DU DUN

I
|

|

SEMAINE D

1 AU 27 SEPTEMBRE 2026

n=wrest %y

/s

urs

Menus a nous retourner avant le VENDREDI 5 JUIN 2026

24-sept m 25-sept

o |

alade de pates

pomme banane BIO

7Y
. . Lole
Paté de foie* local — n ~-C grpaccio de radis nolr, av basllic A e
Coia c—ouper par vos soins) Retteraves, mais et ceuf vinalgrette au miel I¥ori, tomate, cout. surimi rudités BIO vinaigrette X
basilic) =
Salade Olivier
: . y
fal Chou-fleur ) ‘}Sclgde derizau surimi 125 macédone, ceuf dur, Tomate et cc?gscombres en ——
sauce cocktail fal ({riz, tomate, surimi) comichon)
1l
Raviolis Alguillettes de poulet aux kAl Garniture fajitas Langue de boeuf sauce
(plat complet) Accras de morve champlignons noirs —  (sans viande) charcutiére
(0] Lentilles aux légumes fal -’/Al —@Mocaronl aux légumes -fﬁi
" provengaux flon d'épinards au fromage Edo BIO fagon chili provengaux Coeur de coln & la créme X
{plat végétal) (plat complet végétal)
ol . * Wobiae Tortilla de blé : ol <
Courgettes a la tomate Courgettes BIO elange Jriz [—uleﬂe de blé) ommes rissolées
& -
) Jil(i. ; o : Lol Trio de légumes !
Coquillettes Frites Lentilles cuisinées Piperade ey ———
Fondu Président Pont LEvéque AQP Rondelé au poivre Camembert Mimolelte & la coupe
Petit moulé nature Yaourt sucré Yaourt sucré Petit fruité BIO Petit moulé ail et fines herbes
5 A
Compole Yaourt aromatisé '{‘}Gﬁteau du chef au pavot agteau au yaourt du chef Fruit X

Flan nappé caramel

Madeleine
marbrée chocolat

Mousse au chocolat nolr

Fruit

Gélifié chocolat

Pour changer, vous pouvez choisir dans |

a carte de remplacement :

Macédoine mayonnaise

Macédoine mayonnaise

Macédoine mayonnaise

Macédoine mayonnaise

Macédoine mayonnaise

Lentilles vinaigrette

Lentilles vinaigrette

Lentilles vinaigrette

Lentilles vinaigrelie

Lentilles vinaigrette

Omelette

Omelette

Omelette

Omeleile

Omelette

Cordon bleu de volaille

Cordon bleu de volaille

Cordon bleu de volaille

Cordon bleu de voldille

Pommes vapeur

Cordon bleu de volaille

, Pommes vapeur

Pommes vapeur

Pommes vapeur

( Pommes vapeur

Haricols veris

Haricots verts

Haricots verts

Haricots veris

Haricots veris

Les produifs locaux

Le menu souligné est conforme ¢ l'arrélé du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutitionnelle en restauration scolaire

Les produits biclogiques

* plat contenant du porc

9 .. L
10l Cuisiné sur place

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



Cuisine Cenfrale Newrest Barentin o . S 4
cc.barentin@newrest.eu NOM DU CLIENT $IVOS DE LA VEULES ET DU DUN n:er St Entre ] (‘um:\i
Tél:02.35.91.21.39 pdy/E e

Menus & nous retourner avant le VENDREDI 5 JUIN 2024

m SEMAINE DU 28 SEPTEMBRE AU 4 ﬁ?TOBRE 2026 m
28-sept . ; o 2-oct

J 29-sept 30-sept 1-oct
@: Sdiade colesiaw ol Salade de penne @ _rH]_ Salade de pommes
~ (chou blanc et carottes X = Crudités BIO vinaigrelte Salade verte i p " X
2 {penne, mais, surimi) Ant dederre concombre et mais
rapés, mayonnaise) —
Kol - :
=i = ¢ - 1.
‘Salade de blé au surimi Friand au fromage ]boulecdoerig:;rlgour e ~- Chou blanc vinaigrette £l Tomate vinaigrette
Gratin de chou-fleur et % Pasiore lenficetile ‘
(] bommes de terre au ilull' = _ Raviolinis au fromage F
Boulettes de boeuf au curry X = . X lat complet végétal, pates X Poisson pané X
jambon ] aux lenfiles) 1 (plat complet)
Inlat camnlat)
o " A . N le] s de boeul
R&ti de dinde *Q-‘ Flan de Iégumes Nuggets de poulet ﬁ_“ Ragnons de boauf Jambonneau*
sauce moutarde
Supréme végétal
(Pané de blé)
Semoule X Chou-fleur — ‘Cloufrgeﬂe:s Carottes Courgettes BIO
_J,QL dla tomate
_{ﬁlcnge de légumes criental Riz (G Torti . Pommes vapeur Coquillettes X
L= A
Camembert Vache Qui Rit BIO X Camembert Yaourt sucré BIO X Gouda & la coupe
Yaourt sucré Petit suisse aromatisé Petit suisse aromatisé Petit moulé nature Petit moulé ail et fines herbes
2 . Cateau du chef saveur pain : . T2
Fruit BIO X Flan nappé caramel X o d'épices Madeleine X Yaourt aromatisé X
Gélifié chocolat ' Coupelle pomme Biscuit fourré fraise Mousse au chocolat Fruit
Pour changer, vous pouvez choisir dans la carte de remplacement :
Betteraves vinaigrette Betteraves vinaigrette Betteraves vinaigrette Betteraves vinaigrette Betteraves vinaigrette
Tomate entiére Tomate entiere Tomate entiére Tomate enfiére ) Tomate entiére
Haché de veau Haché de veau 3SpP Haché de veau Haché de veau Haché de veau
Tarte aux poireaux Tarte aux poireaux Tarte aux poireaux Tarte aux poireaux Tarte aux poireaux
Haricots verts J Haricots verls Haricots verts Haricots verts ( Haricots verts
Frites Frites Frites Frites Frites
* Nouveauté Le menu souligné est conforme & l'arrété du 30 seplembre 2011 relalif & la qualité nutritionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim
ﬁ/ viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux Les produlis biologiques * pPlal contenant du pore __@_ Cuisiné sur place

L

F-74-5 grille choix scol 5J 1 BIO jour MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



