* Nouveauté

T&/ viande bovine d'origine frangalse

Cuisine Centrale Newrest Isidore

ccentral.barentin@newrest.eu

Tél:02.3591.21.39 fax:02.3591.21.56

m 4-mai

NOM DU CLIENT s1vos de la Veules et du Dun

n=wrest

SEMAINE DU 46 AU 12 MAI 2024

Menus a nous retourner avant le 12 AVRIL 2024

9-mai m 10-mai

=S e 7-mai 8-mai
AT
_ Dsalade dep A
_ﬂ Salade de riz f.--/d lade de pomme -1
—_— de terre
(viz, ceuf, tomate) .. 0
mais, concombre 5
0 Carottes rapées paté de foie*
== vindgigrette (& couper par vos soins)
Macédoine mayonnaise Macédcine mayonnaise
_ﬁo_fsades aux légumes Lt @
——. Paupiette de veau Y4
provencaux et fromage rTr— X VE
(plat complet végétal) marenge
Rosti de légumes Boulef?les Yegefoles “ 0
lindienne L~
Crépe au fromage Crépe au fromage
(plat) (plat)
Torti Courgettes BIO
Haricots beurre & la
_ﬁ‘ — Boulgour
,%— Pommes vapeur .;'f'f': Pommes vapeur X
eule de Bray BIO Yaourt sucré
Créme de gruyere Fromage bichette X
Mousse au chocolat Fruit
Yaourt aromatisé Gélifié caramel X

F-74-5 grille choix 1 BIO jour

Le menu souligné est conforme & l'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire

Les produits locaux

Les prodults biologiques

* plat contenant du porc

_ﬁ:?i_ Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



Cuisine Centrale Newrest Isidore

- ccentral.barentin@newrest.eu NOM DU CLIENT sivos de la Veules et du Dun n:er St

) a I Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56
NS
SEMAINE DU 13 AU 19 MAI 2024

Menus & nous retourner avant le 12 AVRIL 2024

13-mai B Sgisl ANy 15-mai
_a. — AR 0
Salade Mexicaine ——3alade Andalouse 9’,{; Coleslaw rouge
(haricot rouge, mais, Tomate vinaigrette X (haricots verts, tomate, (carottes rapées et chou X Taboulé & la semoule BIO
tomate, poivron) poivrons, mais) rouge mayonnaise) Jdol
Péité : * i
:_‘J_;J de campagne \chi Lenfilles vinaigrefie emms de terre Saucisson & l'ail* =0 Carottes ripées
“|& couper par vos soins) vinaigrette 7
. Pommes de terre .. Pommes de terre Macédoine Macédoine Macédoine
b~ vinaigreltte = vinaigrette mayonnaise mayonnaise mayonnaise
”
|
o . . Lo Mok i& rvitin de chousiieur
» Coeur de colin creme de Paupiette de dinde a : %
Croquette de mais X ﬁ‘ e X Faiictane olafels BIO en sauce au jambon X
— curry ]E'{ (plat complet)
Poisson pané sauce d\{&‘/
Jambon blanc* +0 L-Réti de pore braisé* 2 tc;)rtore = Rt de beauf X Feuilleté au saumon 18P
Cordon bleu de voladille Cordon bleu de volaille Tarte aux poireaux Tarte aux poireaux Tarte aux poireaux
1ht
Haricots verts X Blé X Coquillettes furee de beltterave X == Chou-fleur béchamel 1SP
..... P
oL
Pommes vapeur Carottes boulangéres Courgeties BIO Riz noir BIO —'= Pommes vapeur
Carottes Carottes Purée Purée Purée
Camembert X Emmental & la coupe Edam & la coupe Yaourt sucré
Petit suisse aromatisé Petit moulé nature Créme de gruyere ; Peiff male X
1 ail et fines herbes
Yaourt aromalise X Fruit BIO Gélifié chocolat ateau maison a e X Pefits beignets pomme X
vanille BIO e
; g ; Yaourt aromatisé BIO Brin 4 s
Coupelle pomme fraise Gélifié vanille X Coupelle pomme €72 d'herbe |; Flan nappé caramel
* Nouveauté Le menu souligné est conforme & I'arrété du 30 septembre 2011 relatif & la qualité nutritionnelle en restauralion scolaire
4‘% f < 2 . % i |
&=/ viande bovine d'origine frangaise ~  Les produits locaux Les produits biologiques Plat contenant du porc 0l Cuisiné sur place

F-74-5 grille choix 1 BIO jour MENU S0US RESERVE D'APPROVISIONNEMENT




Cuisine Centrale Newrest Isidore

ccentral barentin@newrest.eu
Tel:02.3591.21.39  fax:02.35.91.21.56

n=wrest

Menus a nous retourner avant le 12 AVRIL 2024

NOM DU CLIENT sivos de Ia Veules ef du Dun

SEMAINE DU 20 AU 26 MAI 2024

* Nouveauté

B ;_1} 21-mai

il = 22-mai

-@mlqde de boulgour

(tomate, concombre
basilic, échalote)

Concombres et tomate
ol en dés

23-mai m 24-mal

2
J/A_@.l Salade tomate,
mdiis et coeur de palmier

Salade de péates BIO

g vinaiarette
Jdal

=l & 52 o
g&:‘r_oH:as répées d l'orange

(- Paté de foie local®

1714 couper par vos soins)

1i)Pomme de terre mimosa

Betteraves mimosa

Macédoine
mayonnaise

Tomate

Tomate

<
Jal Tomate

Acrds de morue

Boulettes de volaille
ﬁ sauce libanaise

Sauté d'agneau printanier

(o}

Tartelette au fromage

Feuvilleté au chevre

7 CEufs durs
§dkd la marocdine

Nuggets de blé/ ketchup

b

Réti de porc froid, local*

Cordon bleu de volaille

Poisson pané

Poisson pané

Poisson pané

7

Haricots verts Semoule Riz BIO Purée de pois cassés
29
Farfalle Meélange oriental Courgettes Carottes rondelles
Carottes Purée Purée Purée
Vuche Qui Rit BIO Camembert Edam & la coupe

Petit suisse aromatisé

Petit fruite BIO

Petit moulé nature

Yaourt sucré la Ferme de

Tranche de quatre quarts Flan _ lavieille abbaye 4 Entremets vanille
(en seau) —
Mousse au chocolat Fruit Petit moulé nature et Fruit Coupelle pomme

fgf viande bovine d'origine francaise

F-74-5 grille choix 1 BIO jour

Le menu souligné est conforme & l'arrété du 30 septembre 2011 relatif & la qualité nutritionnelle en restauration scolaire

Les produits locaux

Les produits blologiques

* Plat contenant du porc

ol
L0 Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT




Cuisine Centrale Newresf Isidore

ccentral.barentin@newrest.eu
Tél:02.35.91.21.39  fax:02.3591.21.56

NOM DU CLIENT sivos de la Veules ef du Dun

SEMAINE DU 27 MAI AU 2 JUIN 2024

. \
m 27-mai . j 28-mai _ M FrR Tl

=wrest

Menus a nous retourner avant le 12 AVRIL 2024

29-mai 30-mai 31-mai
Melon Crudités BIO Betteraves BIO L
. b . S X . Taboulé oriental Salade verte
(@ couper par vos soins) vinaigrette vinaigrette q —_——
! | i Até ie*
.@Ohcombres vinaigrette Jdlni Pom.me.s de ferre ]E_]‘QE[ . SRIETCR Sl N RS . —;@éolcde de boulgour
— —— vinaigrette ie, ceuf, tomate) (& couper par vos soins)
Tomate Tomate Tomate Tomate X Tomate
+—c i 7 In} (n}
—— Couscous aux pois i . — i ; — 3 .
; . Rl de pore local*da la Emincé de volaille Hachis
LG Cbipolalasiocalest A chiches % concas?ée de tomate au paprika A e (clhc:f CPS;?T::)IET X
> (plat complet végétal) T/ P P
9 T|mbgle de colin alg Acras de morue Chili sin carne Omelette Coeurde colindla
__‘ijh. créme de curry provengale
Poisson pané 18P Poisson pané Cordon bleu de volaille Cordon bleu de volaille Cardon bleu de voldille
Brocolis Semoule Blé Courgettes BIO ;"'. Z Pommes vapeur
- Pommes vapeur X “ Mélange oriental Haricofts verts Farfalle X Ratatouille
Purée Purée Carottes Carottes Carottes
¥ " & X Petit moulé ail et fines T —— Neufchétel
<UL sUele herbes avu lait cru AOP
Emmental & la coupe Petit moulé nature Petit suisse aromatise Fondu Président %
P Fromage blanc sucré de la .
Bisc’uif sable gux Flan nappé caramel X Chou vanille |~ Ferme de la Chapelle X ® Fruit BIO
céréales BIO (0¥
Brestot
Coupelle pomme abricot X Yaourt aromatisé Fruit Camembert et fruit Yaourt aromatisé X

* Nouveauté

-
Y/gf viande bovine d'origine frangaise

' Les produits biologiques

Les produits locaux

F-74-5 grille choix 1 BIO jour

* plat contenant du porc

Le menu souligné est conforme & I'arrété du 30 septembre 2011 relatif & la qualité nutritionnelle en restauration scolaire

|
L{1. Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT




Cuisine Centrale Newrest Isidore

ccentral.barentin@newrest.eu

} a | T41:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56
N

m 34uin

NOM DU CLIENT sivos de lu VEULES ET DU DUN

SEMAINE DU 3 AU 9 JUIN 2024

MERCRE ,.J 54juin

Menus a nous retourner avant le 12 AVRIL 2024

n=wrest

* Nouveauté

- 4-juin £ er 4-juin 7-juin
N ~9 vdlade de blé ~q
Radis Terrine de campagne* — estivale Lngalade de betterave, T v X
(& couper pdr vos s5oins) (blé, tomate, poivrons, mais, et ceuf g
basilic)
Salade de betteraves et @Qde de riz surimi curry '@b —
ommes de terre au surimi, mayonnaise au X Salade verte 1de de pates au basilic fa"‘”n- b i
e harenag curry) —
Tomate Tomate o Porsi;nc?sgrdeeﬂTeerre Pidinmes de terre vinaigrette P-;_j:_{‘.!"--'nes de terre vinaigrette
4]
Kiiaiials debaulat Langue de porc Coeur de colin & la B IS X = Torsades au thon X
aqg p o q
vindgigrette* provengale (plat complet)
Beignets de calamars S’,C:,I.Gde pwen;;:wcntmse SGHS{\ Croquette de mais Crépe au fromage Parmentier de lentilles
mayonnaise _7 {pIoTZomplef) > 9 (plat) (plat complet végétal)
Cordon bleu Cordon bleu X Poisson pané Poisson pané Poisson pané
)
Haricots verts Macédoine mayonndise Courgettes BIO Lentilles cuisinées X Torti
-~ P 31
Coquillettes - Oi'\;lrr:’;?g?:”'grre 5 Pommes vapeur Salade verte Epinards béchamel
Carofttes Carottes X Caroites Carottes Carottes
eule de Bray BIO arré de Vache BIO Camembert Petit moulé nature X Fondu Président
Petit moulé nature Petit suisse sucré Fondu Président Camembert Petit fruité BIO
. ﬁﬁtecu du chef aux B0, . Compote de pomme
Fruit Fruit AL pralines roses LB (livré en boite) X
Geélifié caramel Mousse au chocolat X Yaourt aromatisé Gelifié chocolat X Tranche de quatre-quarts

i#/ viande bovine d'origine frangaise

F-74-5 grille choix scol 1 BIO jour

Le menu souligné est conforme d l'arrété du 30 septembre 2011 relatif & la qualité nutritionnelle en restauration scolaire

Les produits locaux

Les produits biologiques

* plat contenant du porc

7
_Eil_i. Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT




* Nouveauté

A

Cuisine Centrale Newrest Isidore

ccentral.barentin@newrest.eu

lgl Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56
\.-;

NOM DU CLIENT sivos de la VEULES ET DU DUN

n=wrest

B J 11-juin

SEMAINE DU 10 AU 16 JUIN 2024

|

Menus & nous retourner avant le 12 AVRIL 2024

13-juin m 14-juin

chocolat

coupelle pomme

104uin g S 124uin
(). . S i
“"Carottes rpées X N Teriine de saumon saumon Saucisson & l'ail* Salade verte sdlade de.a choufleur, petits
gﬁouper pdar vos soins) “%  pois et tomate
z = o
Terrlne de campagns Tomate vinaigrette Lentilles vinaigrette Heroves BIO vinaigrette Macédoine mayonnaise
(& couper par vos soins)
;- Pommes de terre Pommes de terre
- . e Tomate Tomate Tomate
vinaigrette vinaigrette
{11 q . A
Emincé de volaille ¢ A4  Toboulé m_qiiiﬁqi.ﬁ"l'gif’; de
nce de volallle X R&# de porc local au jus* X aux dés de volaille - Moules & la créme
| lindienne I@hles aux lentilles facon
ﬁ_ ﬁ (plat completf) - :
— : bolognaise)
Rog ai e 3
1R" nons de beegt Tarte au fromage ACIGRdEmae Feuilleté au chévre Jambon blanc*
[’E?— ~ forestiere sauce tartare
Poisson pané Poisson pané 15P Tarte aux poireaux Tarte aux poirequx Tarte aux poireaux 15P
‘@iou-l[eur béchamel X Riz X Pom.me.s de terre Torti Pommes rissolées
vinaigrette -
Semoule Courgettes BIO Haricots plats 'ifuw.e‘on%?igiﬁgumes Chou-fleur BIO
Caroftes Carottes ‘:f_’ﬂ Pommes vapeur == Pommes vapeur =S Pommes vapeur
Edam & la coupe Yaourt sucré X Petit fruité BIO Neufchdatel AOP au lait cru
Petit suisse aromatisé Petit moulé nature Fromy Petit moulé qil et fines herbes
W3 ‘s .
. Yaourt aromatisé A < Gateau au chocolat du $ypaurl aromatise frambolse
e X Petit beignet pomme X Fruit A en seau
vanille BIO {nl chef " .
B — Ferme du vieux puits
Madeleine marbrée au : ; Petit moulé nature et
Fruit Flan Fruit

j#( viande bovine d'origine frangaise

==

F-74-5 grille choix scol 1 BIO jour

Le menu souligné est conforme & I'arrété du 30 septembre 2011 relatif & la qualité nutritionnelle en restauration scolaire

‘ Les produits biologiques

Les produits locaux

* plat contenant du porc

P | .
_].&L Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT




* Nouveauté

ey

Cuisine Cenfrale Newrest Isidore

ccentral.barentin@newrest.eu
Tél : 02.35.91.21.3%9

fax : 02.35.91.21.56

NOM DU CLIENT sivos de la VEULES ET DU DUN

n=wrest

SEMAINE DU 17 AU 23 JUIN 2024

Menus d b

" urner avant le 12 AVRIL 2024

17-juin = 18-juin S 4 19-juin 20-juin ' . - ? 1-juin
-5 = o |
g Pomme de terre I SadEEolege “'fg* Salade de riz ~*  Salade Jaune
Betteraves vinaigrette pre— | (carottes et chou blanc lilz. cauf, forfiate) B e Ul i X
vinalgrene "'~ mayonnaise) {pates, ceul. mais)
ADE = = Até ia*
=1 Corf)ﬂgs bt F:‘Cisfeque, e reserlve Salade verte Betteraves vinaigrette d RHleoE lOCO.I
7, vinaigrette (& couper par vos soins) (& couper par vos soins)
Tomate Tomate Macédoine mayonnaise Macédoine mayonnaise Macédoine mayonnaise
Al
Raviolis = @“'—? Lasagnes bolognaises i Timbale de colin
(plat complet) % aux pojs chiches (plat complet) CraguesmIaRsRUr A creme de cumin X
T
(plat complet végétal) R P _@ e
Crépe au fromage T ShEn B Boulettes végétales & ﬁ‘g/ Roti de boauf Eminceé de volaille
Beignets de chou fleur ~ I = &ti de boeu al
{plat) ° Anl lindienne 8L qu curcuma
Tarte aux poireaux Tarte aux poireaux Poisson pané Poisson pané 1SP Poisson pané
Coquillettes Cote(s de bleties Torti T a—— Dés de cc:_rohes orange et
ﬂ ~ béchamel ﬁ jaune
Epinards Riz Epinards Macaroni 4ﬂ_Riz coloré a l'espagnole X
” : Pommes vapeur = Pommes vapeur Haricots verts Haricots veris BIO X Haricots verts
Petit suisse aromatisé X eule de Bray BIO Yaourt sucré BIO Petit suisse aromatisé Camembert BIO
Fondu Président Petit suisse aromatisé Fondu Président Fromy X Fondu Président
-
7 ol
o i Tranche Fruit ———
urée de pommes BIO Mousse au chocolat . et Gateau du chef au citron X
de quatre-quarts (fraises sous réserve)
Madeleine X Madeleine Coupelle pomme Gélifié chocolat X Fruit

]L-f:'q_._f viande bovine d'origine frangaise

F-74-5 grille choix scol 1 BIO jour

Le menu souligné est conforme a l'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire

Les produits locaux

Les produits blologiques

* plat contenant du porc

0L Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



Cuisine Cenfrale Newrest Isidore

ccentral.barentin@newrest.eu
Tél:02.35.21.21.39  fax:02.35.91.21.56

n=wrest

Menus a nous retourner avant le 12 AVRIL 2024

NOM DU CLIENT sivOs de la VEULES ET DU DUN

SEMAINE DU 24 AU 30 JUIN 2024

* Nouveauté

24-juin . e e J 25-juin s 2 26-juin ﬂ 27-uin m 28-juin
Tomate el salade ] — . ’
(en vrac & préparer pour X . Melon ) . Melon ) -~ Cc:ncr:mbres X .
garnir le pain, ou en (& couper par vos soins) (& couper par vos soins) 1n] vinaigrette RS
salade)
tolk] ) Taboulé & -4 Salade de pates Tefine de campagne* locale
-@mcombres eu fromage q Salade verte Jdntl b .
— 0! lasemoule BIO — au thon A" couper par vos soins)
QP T~ o
Macédoine mayonnaise Macédoine mayonnaise or;r;;r;efgc:;::rre Pomme de terre vinaigrette Fbmme de ferre vinaigrette
e
) E‘ (ot
Vidiide detilnde Salade piémontaise sans === Brandade de =
T R X porc R6ti de porc froid local* poisson X Jambon blanc* X
pour kebab 0
(plat complet) (plat complet)
@:_'o) . Squcisses de Francfort . .
Falafels végétales BIO Beignets de chou-fleur Croquettes de mais ') - Surimi mayonnaise 1 5P
Polsson pané Pofsonmeing N Crépe au fromage Crépe au fromage Crépe au fromage
(plat) (plat) (plai)
Pain pita et mayonnaise X " Lentilles cuisinées X Chips Carottes Salade de haricots verts
1 ﬂ"f?,
Courgettes == Purée de carottes — ‘Courgeﬁes Riz Chips
ala fomate
Haricots verts Haricots verts Purée Purée Purée X
Camembert X Fromage blchette Vache Qui Rit BIO Petit moulé nature
3 Pe’.” molie Yaourt sucré BIO Petit suisse aromatisé Yaourt sucré X
ail et fines herbes
. Yaourt sucré BIO X Gélifié chocolat X Gdateau basque Fruit Donut X
Gelifié vanille Yaourt aromatisé Coupelle pomme abricot Gélifie vanille X Fruit BIO

{i&/ viande bovine d'origine francaise

F-74-5 grille choix scol 1 BIO jour

Le menu souligné est conforme & l'arrété du 30 septembre 2011 relatif & la qualité nutritionnelle en restauration scolaire

' Les produits biologiques

Les produits locaux

* Plat contenant du porc

0
Ll Culsiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT




Cuisine Centrale Newrest Isidore

ccentral.barentin@newrest.eu
Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56

m 014l

NOM DU CLIENT sivOs de Ia VEULES ET DU DUN

SEMAINE DU ler AU 7 JUILLET 2024

Menus d nous retourner avant le 12 AVRIL 2024

n=wrest

]

ol du chef

B J 2 3 o 4+ -
@_ .~ Sdlade Coleslaw B
Crudités BIO vinaigrette X Lentilles vinaigrette Tomate vinaigrette {carottes et chou blanc X N —— ;
A (& couper par vos soins)
mayonnaise)
-~
Saucisson a l'ail* Betteraves BIO vinaigrette Sqlqde de pates au surimi |Salade de blé estivale “ Terrine basque* locale
(.. Pomme de terre ~()- Pomme de terre T ; — . s .
== i > . Macédoine mayonnaise Macédoine mayonnaise Macédoine mayonnaise
vinaigrette vinaigrette
9 . o 0
si J_:l: Salade de blé Emincé de volaille a as *
Feuilleté au saumon X e A v Cheeseburger X R6ti de porc* local
{plat complet végétal) }aj- l'indienne
2
CEufs durs Beignets de calamars ) 4 Ve . . :
. 5 Colin meuniére R&t de bosuf Poisson pané
mayonnaise sauce cockiail
Nuggets de blé / ketchup
Ciepe (C;“’;;)Omcge Crepe E’;’;gfm“ge Cordon bleu de volaille Cordon bleu de volaille Cordon bleu de volaille X
Epinards lnl Purée de céleri Coquillettes Frites X Chips X
: Pommes vapeur X Farfalle Courgettes BIO Haricots verts Chou-fleur BIO
Purée Purée Carottes Carottes Carottes
" Petit moulé oo
Edam d la coupe Camembert 5 ; Fondu Président X
- ail et fines herbes elslile Uhiel o2 [alod0l
Fromy Petit moulé nature Petit suisse sucré Petit suisse aromatisé
. T I P ] . & !
Yaourt aromatisé X Mousse au chocolat Flan nappé caramel Mini brownie X Gateav au yaourt X

Coupelle pomme

Gélifié vanille

Madeleine

Fruit BIO

Fruit

* Nouveauté

Ji#/ viande bovine d'origine frangaise

F-74-5 grille choix scol 1 BIO jour

Les produits locaux

Les produits biologiques

* Plat contenant du pore

~Q
0L Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT




